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SZARPAMOS?

\
~ v
Croqueta del Chef (ud) (1,3,7,8) . ‘ 2,70€/ud
\4 ) ) .
Tomates, capellanes, aceitunas negras y cebolleta (4) 17€
<4 . s
Carpaccio de gambas, mahonesa japonesa y mango (2, 3, 6) 18¢€
/ 1

Ensaladilla de mariscos (1, 2, 3,4, 10, 12, 14) -
) ' ) , 17€
Tartar decoentet de Burriana trufado, yema y queso curado (1, 3, 7, 8, 12) 17€
Tabla de jaménribérico (112) - 19€

Tartar de solomillo de ternera I}geramente ahumado y pan brioche (1, 3,7,10,12) 22€
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'TODOS A CUBIERTA!

<

Pulpo frito con mayonesa de kimchi y lima (1, 3, 14) 20€
‘ PUIpo ala brasa patatw emulsidn de ajo negro (3, 6, 7, 14) 24€
b . v
- Calamar a la Burrianera (1, 14) E 22€
»
Calamar a la plancha con salsa verde (14) : 22¢€
ZaTnburiﬁa a la plancha con aceite verde (minimo 6 ud.) (14) " 2,80€/ud
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RUMBO A LA TERRETA

Minimo 2 personas. Un arroz por mesa. Precio por comensal.
Todos nuestros arroces pueden servirse secos o melosos
Los arroces se realizan previa reserva

Arroz del senyoret (2, 4, 14) 17€
Arroz del senyoret con verduras (2, 4, 14) 18€
Arroz negro (2, 4,12, 14) 17€
Arroz de pulpo y alcachofas (2, 4, 14) 20€
Arroz de cangrejo azul (2, 4, 14) 20€
Arroz de galeras y alcachofas (2, 4, 14) 20€
Fideua (1, 2, 4, 14) 17€
Fideua negra (1, 2, 4,12, 14) 17€
Arroz de carabinero (1, 2, 4) 25€
Arroz de bogavante (1, 2, 4) 24€
Arroz de secreto ibérico, ajos tiernos y setas (6) 20€ h

ITIERRA A LA VISTA!

Pluma ibérica cocinada sobre cenizas de cebolla, berenjena y nueces 24€
(8,12)

Solomillo de ternera, mantequilla de hierbas, cremoso de patatay setas  25€
Suplemento de Foie 3€ (7)

Pescado del dia, judias verdes al ajillo y crema de marisco (2, 4, 7, 12) 28¢

Cazuela de bogavante con gambas, patatas, pimientos y huevo
frito (por encargo) (1,2, 3) 22€ p.p
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AMARRAMOS
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~ Tarta de queso y frutos rojos (1, 3, 7) : 7 7€
) [ 4
Nuestro "Happy Hippo" (1, 3, 7, 8,12) : ' 8€
"Pa, oli i xocolate* (1,3,7,12) o 8€
Mundo a nuestra manera (flan, helado casero de mantecado y nueces) 7€
3,7,812) ™~ ‘ ‘
N ) ) . N
Mousse de yogurt, frutos rojos y lima. (7) =~ T€
<4 .
Brownie de chocolate blanco, pistachos y cremoso de moras 8€
(1,3,5,6,7,8,12) -
. .
Heladode  Turrén ‘ o Pequeiio 3€
(3,7,12) " Chocolate belga - Grande  5€
Mantecado casero )
Fruta fresca ' ’ 6€
~ \
N / a
1
Pan y rosquilletas 3,?€Iracj6n
Tomate y ajoaceite 1€
Todos nuestros precios incluyen IVA
» Si es susceptible de tener alguna alergia, informe a nuestro personal

*Suplemento de traer tarta del exterior 1,5€ / comensal en concepto de menaje*

ALERGENOS

1.Cereales con gluten 2.Crustaceos 3.Huevos 4.Pescado 5.Cacahuetes 6.Soja 7.Lacteos
8.Frutos secos 9.Apio 10.Mostaza 11.Sésamo 12.Sulfitos 13.Altramuz 14.Moluscos
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